Merkblatt 74

Eigenkontrollsystem fur Kita- und Schulverpflegung

Gesundheits- und
Veterindramt

Merkblatt 74a - Checklisten fur die Eigenkontrolle kbnnen Sie herunterladen:
https://www.stadt-muenster.de/verbraucherschutz/merkblaetter.html

Eigenkontrollsystem — Warmkostanlieferung

Dokumentation wann
Dok 1 Temperaturkontrolle Kiihl- und Tiefkihllager taglich
Wareneingangs- / Warenausgabekontrolle bei . N
. . taglich, vor/wahrend
Dok 2a Warmverpflegung und von verzehrfertig angelieferten .
. Speisenausgabe
Frischkomponenten
entsprechend
Dok 4.1 Reinigung / Desinfektion taglich Reinigungszyklus
(tagl.)
Dok 4.2 Reinigung / Desinfektion wochentlich mit ent.sr_)rechendkl
' Schéadlingspravention R(?mlgungszy us
(wochentl., 14-tagl.)
Reinigung / Desinfektion monatlich, viertel-, halb- ent.sprechend
Dok 4.3 - Reinigungszyklus
/jahrlich .
(monatl., viertel-, halb-/JahrI.)
: Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung
Speiseplan | . . . s
Dok 5 Uber Caterer im Speiseplan oder als Anlage - grundsatzlich
AUSHANG
TNB od. Nachweis Hygieneschulung und Folgebelehrung IfSG shrlich
Dok 7 § 43 :
Check 1 Checkliste Gute Hygienepraxis jahrlich
Check 2 Checkliste Speisenangebot jahrlich

Registrierungsbogen

bei Anderungen

Zuséatzliche Dokumentationsbégen nach Bedarf

Attest Nahrungsmittelallergien / -unvertraglichkeiten bei Bedarf
grundsétzlich fir selbst

Dok 6 Rezepturen mit Anderungsvermerk hergestellte Speisen fur
die GV

Dok 8 Information Gber mitgebrachte Speisen flr Eltern bpfvor Speisen fur die GV
mitgebracht werden

mitgebrachte Speisen/Lebensmittel/Getréanke fir die | Wenn Schul-/ ,
Dok 9 Kitaveranstaltungen mit GV

Gemeinschaftsverpflegung (GV)

veranstaltet werden
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Eigenkontrollsystem — TK-Mischkost

Dokumentation wann
Dok 1 Temperaturkontrolle Kihl- / Tiefkuhllager taglich
Lieferschein | Wareneingang TK-Komponenten bei Anlieferung
Lieferschein | Wareneingang Frischkost bei Anlieferung
Dok 2¢ Warenelnggngs- / Warenausgabekontrolle von taglich
verzehrfertig angelieferten Frischkomponenten
Dok 3 Tempe'raturkontr(')lle Speisenausgabe von vor Ort taglich
zubereiteten Speisen
entsprechend
Dok 4.1 Reinigung / Desinfektion taglich Reinigungszyklus
(tagl.)
Dok 4.2 Reinigung / Desinfektion wdchentlich mit ;nt'sprechendkl
' Schadlingspravention (?mlgungszy. us
(wochentl., 14-tagl.)
Reinigung / Desinfektion monatlich, viertel-, halb- ent'sprechend
Dok 4.3 I Reinigungszyklus
fjahrlich ,
(monatl., viertel-, halb-/jahrl.)
Speiseplan | Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung im Speiseplan -
Dok 5 oder als Anlage - AUSHANG grundsatzlich
grundsatzlich fur selbst
Dok 6 Rezepturen mit Anderungsvermerk hergestellte Speisen fur
die GV
Ruckstellproben von selbst hergestellten Speisen fiir nach Bedarf
die Gemeinschaftsverpflegung (GV) (> 30 Portionen,
priegung siehe Kap. 10)
TNB od. Nachweis Hygieneschulung und Folgebelehrung IfSG shrlich
Dok 7 § 43 :
Check 1 Checkliste Gute Hygienepraxis jahrlich
Check 2 Checkliste Speisenangebot jahrlich
Registrierungsbogen bei Anderungen
Zusatzliche Dokumentationsb6gen nach Bedarf
Attest Nahrungsmittelallergien / -unvertraglichkeiten bei Bedarf
Dok 8 Information Uber mitgebrachte Speisen flr Eltern bgvor Speisen fr die GV
mitgebracht werden
mitgebrachte Speisen/Lebensmittel/Getranke fiir die wenn Schul- / ,
Dok 9 . Kitaveranstaltungen mit GV
Gemeinschaftsverpflegung (GV) veranstaltet werden
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Eigenkontrollsystem — Cook & Chill

Dokumentation wann
Dok 1 Temperaturkontrolle Kiihl- und Tiefkthllager taglich
Wareneingangs- / Warenausgabekontrolle bei Cook &
Dok 2b Chill und von verzehrfertig angelieferten taglich
Frischkomponenten
entsprechend
Dok 4.1 Reinigung / Desinfektion taglich Reinigungszyklus
(tagl.)
Dok 4.2 Reinigung / Desinfektion wochentlich mit ent'sr.)rechendkl
' Schéadlingspravention Rglnlgungszy us
(wochentl., 14-tagl.)
Reinigung / Desinfektion monatlich, viertel-, halb- ent.sr.)rechend
Dok 4.3 - Reinigungszyklus
fjahrlich ,
(monatl., viertel-, halb-/jahrl.)
Speiseplan | Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung im Speiseplan N
Dok 5 oder als Anlage - AUSHANG grundsatzlich
grundsatzlich fur selbst
Dok 6 Rezepturen mit Anderungsvermerk hergestellte Speisen fur
die GV
TNB od. Nachweis Hygieneschulung und Folgebelehrung IfSG shrlich
Dok 7 § 43 J
Check 1 Checkliste Gute Hygienepraxis jahrlich
Check 2 Checkliste Speisenangebot jahrlich

Registrierungsbogen

bei Anderungen

Zuséatzliche Dokumentationsbégen nach Bedarf

Attest Nahrungsmittelallergien / -unvertraglichkeiten bei Bedarf
Dok 8 Information Gber mitgebrachte Speisen fir Eltern bevor Speisen fur die GV
mitgebracht werden
mitgebrachte Speisen/Lebensmittel/Getréanke fiir die wenn Schul- / ,
Dok 9 Kitaveranstaltungen mit GV

Gemeinschaftsverpflegung (GV)

veranstaltet werden
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Eigenkontrollsystem — Frischkost

Dokumentation wann
Dok 1 Temperaturkontrolle Kiihl- und Tiefkihllager taglich
Lieferschein | Wareneingang Frischkost bei Anlieferung
Lieferschein | Wareneingang TK-Komponenten bei Anlieferung
Dok 3 Tempe.raturkontr(.)lle Speisenausgabe von vor Ort taglich
zubereiteten Speisen
entsprechend
Dok 4.1 Reinigung / Desinfektion taglich Reinigungszyklus
(tagl.)
Dok 4.2 Reinigung / Desinfektion wochentlich mit ;nt.sprechendkl
' Schadlingspravention gmgungszy us
(wochentl., 14-tagl.)
- . . . : t h
Reinigung / Desinfektion monatlich, viertel-, halb- en .sprec end
Dok 4.3 - Reinigungszyklus
/jahrlich .
(monatl., viertel-, halb-/jahrl.)
Speiseplan | Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung im Speiseplan -
dsatzlich
Dok 5 oder als Anlage - AUSHANG grundsatziic
grundsatzlich fur selbst
Dok 6 Rezepturen mit Anderungsvermerk hergestellte Speisen fur
die GV
Ruickstellproben von selbst hergestellten Speisen fir nach Bedarf
die Gemeinschaftsverpflegung (GV) (> 30 Portionen,
priegung siehe Kap. 10)
TNB od. Nachweis Hygieneschulung und Folgebelehrung IfSG shrlich
Dok 7 § 43 J
Check 1 Checkliste Gute Hygienepraxis jahrlich
Check 2 Checkliste Speisenangebot jahrlich
Registrierungsbogen bei Anderungen
Zusatzliche Dokumentationsbégen nach Bedarf
Attest Nahrungsmittelallergien / -unvertraglichkeiten bei Bedarf
Dok 8 Information Uber mitgebrachte Speisen fur Eltern bevor Speisen fir die GV
mitgebracht werden
mitgebrachte Speisen/Lebensmittel/Getranke fiir die wenn Schul-/ ,
Dok 9 . Kitaveranstaltungen mit GV
Gemeinschaftsverpflegung (GV) veranstaltet werden
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